IT1 EDYCJA KONKURSU KULINARNEGO
+SMAKI DZICZYZNY 2017"

Wareane, 22 nieiia 2017 ok SMAKI DZICZYZNY

REGULAMIN

I. Sprawy ogolne
1/ Organizatorem konkursu jest Artur Swierzewski i MT Targi Polska, przy wsparciu i pomocy merytorycznej
Fundacji Klubu Szeféw Kuchni.

2/ Konkurs odbedzie sie 22 kwietnia 2017 roku, podczas Targéw Turystyki i Wypoczynku LATO oraz Targéw
Produktow Tradycyjnych i Ekologicznych Regionalia, w Centrum Targowo-Kongresowym MT Polska na ulicy
Marsa 56¢ w Warszawie.

3/ Celem konkursu jest prezentacja kuchni mysliwskiej, pokazanie wielu mozliwosci zastosowania dziczyzny w
kulinariach oraz propagowanie waloréw smakowych i zdrowotnych dziczyzny — jedynego w 100% naturalnego
miesa na rynku nie zawierajgcego antybiotykdw, hormondw wzrostu, steryddw i wielu innych srodkdéw
konserwujacych.

4/ Gtéwnym i obowigzkowym produktem konkursowym jest comber z jelenia. Comber zapewnia organizator.

I1. Zasady uczestnictwa

1/ W konkursie mogg uczestniczy¢ wytgcznie profesjonalisci - kucharze pracujgcy aktualnie w zawodzie, bez
wzgledu na zajmowane stanowisko i wiek.

2/ Konkurs odbywa sie w kategorii indywidualnej, czyli w konkursie uczestniczy jedna osoba. W celu zgtoszenia
sie do konkursu nalezy przesta¢ wypetniony arkusz zgtoszeniowy oraz recepture i zdjecie dania na adres:
konkurs@smakidziczyzny.pl.

3/ Wszystkie zgtoszenia muszg zawierac czytelnie wypetniony formularz zgtoszeniowy, doktadnie opisang
recepture dla 7 osob (sktadniki i sposdb przygotowania) oraz zdjecie potrawy.

4/ Osoby chetne do udziatu w konkursie mogg nadsyta¢ zgtoszenia do 26 marca 2017 roku.

5/ Wszystkie osoby zakwalifikowane do finatu konkursu (tgcznie 12 oséb) otrzymajg odpowiedz do dnia 30
marca br.

6/ Wszelkie pytania merytoryczne dotyczace przebiegu konkursu prosimy kierowac¢ drogg mailowg na adres:
konkurs@smakidziczyzny.pl

III. Sprawy organizacyjne

1/ Organizator zapewnia obowigzkowy produkt do przygotowania potraw konkursowych:
- comber z jelenia 1,5 kg na uczestnika w formie naturalnej.

2/ Wszystkie pozostate sktadniki potrzebne do przygotowania potraw kazdy z uczestnikéw zapewnia we
wiasnym zakresie.

3/ Wszyscy uczestnicy zakwalifikowani do konkursu otrzymajg od organizatora stroje kucharskie — czapke
kucharskg, bluze kucharska z logo konkursu i sponsoréw konkursu oraz imieniem i nazwiskiem uczestnika, a
ponadto zapaske z logo gtéwnego sponsora konkursu.

4/ Wszyscy uczestnicy sg zobowigzani do wystgpienia w kompletnym stroju kucharskim dostarczonym przez
organizatora.

5/ Organizator zapewnia noclegi uczestnikom spoza Warszawy (nocleg w terminie 21-22 kwietnia br.) wraz z
kolacja, ktéra odbedzie sie po odprawie w dniu 21 kwietnia br., jak réwniez Sniadaniem w dniu konkursu.

6/ Organizator podczas konkursu zapewni kazdemu z uczestnikdw stanowisko wyposazone w: piec
konwekcyjno-parowy, ptyte indukcyjng 2-strefowg, stot roboczy, zlewozmywak jednokomorowy wraz ze stotem
odstawczym oraz metrowy stét roboczy.
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7/ Kazdy z uczestnikdw startujgcych w finale konkursu zobowigzany jest do zapewnienia we wlasnym zakresie
sprzetu niezbednego do przygotowania potrawy konkursowej (garnki, patelnie, noze, deski, blender, drobny
sprzet).

8/ Kazdy ze startujgcych kucharzy prezentuje gotowe dania konkursowe na talerzach, ktére zapewni
Organizator.

9/ Dopuszczalne jest przywiezienie gotowych elementéw dekoracyjnych i innych produktéw poddanych obrébce
wstepnej, zgodnie ze sztukg kulinarng. Ponadto kazdy uczestnik moze wykorzysta¢ do przygotowania dania
konkursowego wtasne urzadzenia, w nieograniczonej ilosci.

IV. Zasady konkursu

1/ Uczestnicy konkursu bedg przygotowywac dania konkursowe w kolejnosci wylosowanej na odprawie, ktéra
odbedzie sie w dniu 21 kwietnia br. o godzinie 19.00 w obiekcie ,U Artura” w Zielonce k/ Warszawy
(ul. Poniatowskiego 62, 05-220 Zielonka).

2/ W dniu 22 kwietnia 2017 roku, uczestnicy konkursu startowaé bedg wedtug nastepujgcego harmonogramu:
- uczestnicy z numerami 1, 2, 3 od godz. 11:00 do godz. 11:45

- uczestnicy z numerami 4, 5, 6 od godz. 12:00 do godz. 12:45

- uczestnicy z numerami 7, 8, 9 od godz. 13:00 do godz. 13:45

- uczestnicy z numerami 10, 11, 12 od godz. 14:00 do godz. 14:45

3/ Uczestnicy majg na przygotowanie potrawy 45 minut oraz dodatkowe 15 minut na rozstawienie drobnego
sprzetu i produktow.

4/ Kazdy uczestnik przygotowuje 7 porcji dania gtdwnego z wykorzystaniem obowigzkowego produktu
konkursowego.

5/ Z siedmiu przygotowanych porcji jedna trafia na stét ekspozycyjny, a szes¢ do oceny jury.
6/ Kazdy uczestnik powinien by¢ przygotowany do opisu dania przed komisjg degustacyjna.

V. Sposob punktacji i jury

1/ Jury oceniajgce dania konkursowe sktadac sie bedzie z minimum 6 0séb - trzech profesjonalistéw i trzech
gosci VIP.

2/ Sposéb punktacji - cate jury ocenia¢ bedzie przygotowane dania w nastepujacy sposdb:

e proporcje i dobdr sktadnikdw (max. 50 punktéw)

» wyglad potrawy i kreatywnos¢ kucharza (max. 50 punktéw)
¢ smak i aromat (max. 50 punktéw)

Ponadto, kazdy z trzech juroréw profesjonalnych moze przyzna¢ dodatkowe 50 punktow za ocene: mise en
place, potaczenia sktadnikdw, zgodnosci potrawy z recepturg i zastosowane techniki kulinarne.

3/ Suma punktow wszystkich jurorow utworzy klasyfikacje konkursu.
4/ Wszyscy uczestnicy konkursu otrzymajg dyplomy uczestnictwa i nagrody ufundowane przez sponsorow.

5/ Uczestnicy, ktdrzy zajmag pierwsze trzy miejsca otrzymajg pamigtkowe statuetki ,Smaki Dziczyzny 2017” oraz
warto$ciowe nagrody ufundowane przez sponsoréw.

6/ Przystepujac do konkursu, uczestnicy wyrazajg zgode na udostepnienie receptur swoich potraw oraz ich
zdje¢ do celdow promocyjnych i marketingowych Organizatora i Sponsorow konkursu, jak réwniez do ich
publikowania w prasie, na stronach internetowych i w mediach spotecznosciowych.



