Stowniczek czytelnika Czerwonych Przewodnikéw Kulinarnych Michelin

Aktualizacje: Wszelkie zawarte w Czerwonych Przewodnikach praktyczne informacje,
rankingi lokali oraz przyznane wyrd6znienia sg sprawdzane oraz aktualizowane kazdego roku.
Inspektorzy ponownie odwiedzajg poprzednio ocenione lokale, a takze te, ktére jeszcze nie
znalazty sie na stronach przewodnika.

Anonimowos¢: Inspektorzy odwiedzajg lokale anonimowo. Krytycy wygladajg jak zwyczajni
klienci, czasem odwiedzajg lokale ze znajomymi lub z partnerem. Dzieki temu czytelnicy
majg pewnos¢, iz poziom oferowanych im ustug nie bedzie odbiegat od tego, co oceniat
recenzent. Juz po uregulowaniu rachunku, inspektor moze ujawni¢ swojg tozsamosé, na
przyktad by uzyska¢ dodatkowe informacje dotyczgce lokalu.

Bib: Skrét od Bibendum, imienia ludzika Michelin. Oznaczenia Bib Gourmand oraz Bib Hotel
oznaczajg najlepsze restauracje i hotele w przystepnej cenie. Symbol Bib Gourmand zostat
wprowadzony w 1997 roku i odnosi sie do maksymalnej ceny trzydaniowego petnego
positku. Symbol Bib Hotel zostat wprowadzony w 2003 roku, odnosi sie¢ do miejsc o wysokim
poziomie ustug i komforcie oraz przystepnej cenie podwdjnego pokoju za noc. W Polsce
jeszcze zaden hotel nie zostat wyr6zniony tym symbolem.

Bibendum: posta¢ stworzona w 1898 roku przez braci Michelin — André i Edourd’a,
narysowana przez rysownika O’Galop’a. Jej wizerunek jest regularnie poddawany delikatnym
poprawkom. Z czasem Bibendum stat sie symbolem firmy rozpoznawanym na catym Swiecie.
Gtowa postaci jest wykorzystana w Czerwonych Przewodnikach Kulinarnych Michelin przy
oznaczeniach Bib Gourmand oraz Bib Hotel.

Gwiazdki: Pierwsza gwiazdka zostata przyznana restauracji w 1926 roku, a juz cztery lata
pbzniej wprowadzono system trzygwiazdkowy. Od tamtego czasu gwiazdki staty sie znakiem
rozpoznawczym Czerwonych Przewodnikow Michelin. W roku 1933 przypisano gwiazdkom
definicje, ktore od tamtego czasu nie ulegty zmianie.

Jedna gwiazdka oznacza bardzo dobra restauracje w swojej kategorii, dwie oznaczaja
rewelacyjna kuchnie wartag odwiedzenia, a trzy — wyjatkowa kuchnie, warta specjalnej
podrézy. Gwiazdki sg przyznawane wedtug pieciu kryteridw: jakosci oferowanych dan, ich
smaku, sposobu podania, stylu kuchni, stosunku jakosci do ceny oraz statosci poziomu
kuchni lokalu. Warto zaznaczy¢, iz gwiazdki oceniajg tylko i wytgcznie to, co znajduje sie na
talerzu klienta. Takie wiasciwosci lokalu jak wystrdj wnetrz, liczba kelneréw oraz jako$é
udogodnien lokalu odzwierciedlone sg w oddzielnym symbolu skrzyzowanego widelca i tyzki.
Kazda restauracja moze by¢ wyrdzniona symbolem od jednego do pieciu sztuécow.
Symbolem odnoszgcym sie do poziomu komfortu hoteli jest piktogram matego budynku
(kazdy hotel moze by¢ wyrdzniony jednym do pieciu symboli).

Inspektorzy: Sg to anonimowi eksperci z catego Swiata, regularnie oceniajgcy ustugi
kulinarne oraz hotelarskie. Ujawniajg sie tylko w razie potrzeby uzyskania dodatkowych
informacji o lokalu i to juz po uregulowaniu rachunku w restauracji lub hotelu. W trakcie
korzystania z ustug zachowujg sie jak zwyczajni, przecietni klienci. Wszyscy inspektorzy
przechodzg poétroczne szkolenie z kryteriow oceniania i zasad pracy, a pézniej kilka miesiecy
pracujg wraz ze starszym inspektorem, by dopiero potem méc samodzielnie oceniaé lokale.

Obiektywnos¢: Lokale sg wybierane obiektywnie tylko i wytgcznie dla dobra czytelnika.
Ostateczne decyzje sg podejmowane wspodlnie przez inspektorow wraz z wydawcyg
Czerwonych Przewodnikow Michelin. Znalezienie sie na stronach przewodnika nie jest
odptatne.

Pensjonaty: Podréznicy czesto preferujg przytulne, rodzinne noclegi zdecydowanie réznigce
sie od luksusowych drogich hoteli, dlatego powstata osobna kategoria — pensjonatéw.
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Pensjonaty oferujg zréznicowang liczbe pokoi oraz rozmaity wachlarz ustug. Niektére oferujg
positki zazwyczaj przygotowane z regionalnych produktow.

Piktogramy: Symbole obrazkowe byly obecne w Czerwonych Przewodnikach Michelin od
samego poczatku, dzieki czemu uproszczona charakterystyka lokalu jest zrozumiata dla
kazdego czytelnika. W poczatkowych edycjach symbole wskazywaty na dostep do gorgcej
wody i elektrycznosci. Z biegiem czasu symbole te zostaly zastgpione obrazkami
ilustrujgcymi na przyktad dostep do bezprzewodowego Internetu, odnowy biologicznej,
basenu lub ogrodu. Ponadto w najnowszych edycjach przewodnikéw azjatyckich
wprowadzono piktogramy odpowiadajgce charakterystycznej kulturze japohskiej
(oznaczajgce koniecznos¢ zdjecia obuwia w restauracji oraz szeroki wybor japonskiego
alkoholu sake) oraz kulturze chinskiej (symbole wskazujgce na maty sklepik z daniami
lokalnymi).

Polska: Najlepsze restauracje w Warszawie notowane byty w przewodniku od 1997 roku. W
2008 roku dotgczyly najlepsze restauracje w Krakowie i aktualnie nadal tylko te dwa polskie
miasta reprezentowane sg w przewodniku. Jak dotad tylko dwie polskie restauracje zostaty
nagrodzone gwiazdkg Michelin, ale podkresli¢ trzeba, ze juz sam fakt umieszczenia
restauracji na liscie rekomendacji Michelin jest ogromnym zaszczytem i nobilitacjg.

Spoéjnos¢ oceny: Kryteria oceny lokalu sg takie same na calym Swiecie. Restauracja
wyrézniona trzema gwiazdkami w Europie jest na takim samym poziomie jak restauracja z
takg samg iloscig gwiazdek po drugiej stronie globu. Dzieki temu czytelnik moze by¢ pewien
poziomu oferowanych przez restauracje czy hotel ustug.

ViaMichelin: Czerwone Przewodniki Michelin dostepne sg takze na stronie internetowej
ViaMichelin w pieciu wersjach jezykowych: angielskiej, francuskiej, witoskiej, hiszpanskiej
oraz niemieckiej. Strona jest odwiedzana okoto 30000 razy dziennie, czyli dwa razy czesciej
niz wynosi dzienna liczba turystow odwiedzajgcych Wieze Eiffela w Paryzu. Wersje
elektroniczna oraz papierowa wzajemnie sie uzupetniajg — papierowa jest praktyczna, tatwa
w obstudze i przyjemna w uzyciu, a elektroniczna umozliwia uzytkownikom poszukiwanie
lokalu wedtug wielu kryteriéw na raz.

Wschodzace Gwiazdki: Restauracje oznaczone tym symbolem sg bardzo bliskie
otrzymania jednej, dwéch lub trzech gwiazdek. Sg najlepsze w swojej kategorii i majg szanse
na wyzsze wyroznienie, jesli udowodnig stato§¢ wysokiego poziomu swoich ustug. W
przewodnikach piktogramy Wschodzacych Gwiazdek sg zaznaczone kolorem czerwonym.

Zasady oceny: Pie¢ zasad majgcych znaczenie w trakcie oceny lokalu, to: anonimowos$c¢

inspektoréw, ich obiektywnos¢, staranna selekcja lokalu, coroczne aktualizacje oraz statos¢
poziomu ustug.
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