REGULAMIN WIELKOPOLSKI KUCHARZ ROKU 2019
KONKURS IM. RAFALA JELEWSKIEGO

I. Sprawy organizacyjne

1.1 Organizatorem konkursu jest Kapituta Konkursu w sktadzie Joanna Ochniak, Dominik
Brodziak, Barbara Surma i Tomasz Purol oraz FPMS — Doradztwo Unijne Joanna Ochniak, os.
Wiadystawa Jagietty 26/21, 60 — 694 Poznan, NIP 554 139 07 36

1.2 Konkurs odbedzie si¢ w dniu 07 czerwca 2019 w Ostoi Chobienice k. Zbaszyna

1.3 Celem konkursu jest odkrywanie, poznawanie i zaprezentowanie kulinarnych tradycji

Wielkopolski we wspolczesnej aranzacji, zgodnie z obowigzujacymi swiatowymi trendami.

I1. Warunki uczestnictwa

2.1 W konkursie moga uczestniczy¢ kucharze z dowolnych zaktadow gastronomicznych,
zarowno hotelarskich jak i pojedynczych restauracji z calej Wielkopolski oraz kucharze
urodzeni w Wielkopolsce a pracujacy w zaktadach gastronomicznych w kraju i za granicg

2.2 Uczestnicy konkursu muszg pracowaé zgodnie ze swoimi kwalifikacjami w zaktadach
gastronomicznych, ktore dokonaty zgloszenia, az do momentu rozstrzygnigcia konkursu.

2.3 Wszyscy kucharze bioragcy udziat w konkursie moga posiada¢ dowolny stopien w hierarchii
zawodowej

2.4 Uczestnicy konkursu powinni by¢ petnoletni

2.5 Uczestnik startuje w konkursie w pojedynke bez asystenta

2.6 Potwierdzenie zgloszenia do konkursu powinno by¢ dokonane w formie pisemnej droga
email na zatgczonych formularzach wraz z opisem technologicznym oraz wyraznym zdj¢ciem
wykonywanej potrawy i przestane na adres:

2.7 Termin nadsytania zgloszen na adres e-mail: zgloszenie@konkursykulinarne.pl , uptywa
10 maja 2019. Decyduje data wptynigcia zgloszenia do organizatora konkursu. Ogloszenie o
zakwalifikowaniu si¢ do konkursu najp6zniej w dniu 14 maja 2019.

2.8 Formularz ze zgloszeniem uczestnictwa nalezy wypetni¢ tak, aby zawierat czytelne imig 1
nazwisko wraz z numerem telefonu i adresem e-mail oraz petng nazwe zaktadu zglaszajacego
uczestnika. Wraz ze zgloszeniem nalezy dokona¢ akceptacji treSci niniejszego regulaminu.
Ponadto kandydaci zobowigzani sg do zloZenia o§wiadczenia o wyrazeniu zgody na publikacje
ich wizerunku uwienczonych fotograficznie badz technikg filmowa w trakcie konkursu, a takze

o nieodplatnym przeniesieniu na Organizatora autorskich praw majatkowych do stworzonych



przez siebie potraw, uwiecznionych dowolng technika, rozpowszechnianych we wszelkiego
rodzaju mediach

2.9 Komisja powolana przez organizatora dokona wstepnej selekcji uczestnikoéw na podstawie
oceny opisu i zdjecia zgloszonej potrawy. Osoby zakwalifikowane do udzialu w konkursie,
zostang powiadomione o dopuszczeniu do konkursu do dnia 14 maja 2019 W przypadku braku
mozliwosci uczestnictwa w konkursie, komisja wybiera zawodnika rezerwowego sposrod
kandydatéw zgloszonych pierwotnie do konkursu, ktérzy zostang niezwlocznie o tym

poinformowani.

I11. Zasady organizacyjne

3.1 Kazdy uczestnik konkursu lub jego zaklad pracy pokrywa koszty przejazdu, noclegu oraz
produktow uzytych do wykonania dania konkursowego

3.2 Organizator zapewnia stanowiska do pracy przygotowane dla kazdego zawodnika i
wyposazone: piec konwekcyjno-parowy, kuchenki indukcyjne 2 szt., st6t roboczy,
zlewozmywak 1 lodowke oraz talerze, chiodnie do przechowywania produktow od dnia
poprzedzajacego dzien startu w konkursie.

3.3 Drobny sprzet potrzebny do wykonania potrawy kazdy uczestnik przywozi we wlasnym
zakresie

3.4 Wszyscy uczestnicy konkursu wystepujg w strojach kucharskich (biata bluza kucharska,
czarne spodnie, czarne buty, czapka kucharska) bluzy kucharskie, zapaski i czapki zostang

przekazane uczestnikom przez organizatora na odprawie zawodnikow

IV. Reguly przeprowadzenia konkursu

4.1 Kazda praca wykonana przez uczestnika konkursu bedzie uwazana za prac¢ przygotowang
specjalnie na konkurs i nie b¢dzie powtdrzeniem pracy z innych konkursow

4.2 Konkurs zostanie przeprowadzony w dniu 07 czerwca 2019

4.3 Wykonanie zadania konkursowego bedzie oceniane przez powotane przez Organizatora,
profesjonalne jury degustacyjne skladajace si¢ z wybitnych Szefow Kuchni z catej Polski. -
max 6 juroréw w tym Przewodniczacy oraz 2 jurordw technicznych

4.4 Kazdy z oceniajacych prace konkursowe juroréw bedzie zobowigzany do zapoznania si¢
oraz podpisania Kodeksu Etycznego Jurora Konkursu

4.5 Jury przyznaje max 100 punktow za walory degustacyjne potrawy i max 60 punktéw za

prace na stanowisku i technike wykonania potrawy, facznie 160 punktow



4.6 Jury konkursu Wielkopolski Kucharz Roku, ocenia danie glowne i na podstawie tej oceny
przyznaje tytul Wielkopolski Kucharz Roku 2019 oraz nominacj¢ do finatlu Kulinarnego
Pucharu Polski 2019.

4.7 Podczas konkursu uczestnicy zajmuja stanowiska wylosowane podczas odprawy, ktéra
odbedzie si¢ w dniu konkursu tj. 07 czerwca 2018, przed konkursem o godz. 09:00

4.8 Kazdy uczestnik otrzyma 10 minut przed rozpoczeciem pracy na rozlozenie drobnego
sprzetu oraz produktow.

4.9 Kazdy uczestnik musi wykona¢ potrawg w formie dania gtéwnego w ilosci 7 porcji 0
gramaturze w przedziale 160 — 180 g.

4.10 Kazdy uczestnik musi wykonaé¢ danie glowne z uzyciem: mieso krolika — dwa dowolne
elementy, cebula oraz gorczyca. Pozostale sktadniki w gestii uczestnika.

4.11 Czas przygotowania dania konkursowego od momentu wejscia na stanowisko do momentu
ustawienia 7 gotowych porcji nie moze przekroczy¢ 1 godziny 1 30 minut, (plus 10 minut na
roztozenie produktow, nie liczone do czasu regulaminowego)

4.12 Po przekroczeniu regulaminowego czasu zostang naliczone punkty karne 1 punkt za 1
minute opdznienia. Po 15 minutach op6znienia praca zostanie przerwana i oceniona w stopniu,
jaki zostala przygotowana.

4.13 Wszystkie produkty uzyte w konkursie nie mogg by¢ poddane wczes$niejszej obrobee, a
dodatki skrobiowe, warzywa, grzyby, moga by¢ jedynie umyte i obrane, lecz w zaden sposob
nieuformowane. Prosimy tak komponowa¢ swoje dania aby unika¢ produktéw konserwowych
1 przetworzonych przez przemyst spozywczy. Jury dopuszcza ~uzycie produktow
przetworzonych i-konserwowych wykonanych samodzielnie i po udokumentowaniu procesu
obrobki.

4.14 Wszystkie dania konkursowe musza sklada¢ si¢ wylacznie z jadalnych produktow,
dotyczy to rowniez dekoracji

4.15 Decyzja jury jest ostateczna i niepodwazalna

4.16 Zwycigzca konkursu otrzyma nominacj¢ do finatu KPP 2019 1 tytut Wielkopolskiego
Kucharza Roku 2019.

4.17 Organizator konkursu zastrzega sobie prawo do publikacji receptur i zdjg¢ potraw
konkursowych niezaleznie od zajetego miejsca

4.18 Organizator konkursu zastrzega sobie, réwniez prawo do powolania jury selekcyjnego,
jezeli 1lo$¢ chetnych do wzigeia udziatu w konkursie przekroczy 12 uczestnikow

4.19 Wszystkie wyniki zostang ogloszone podczas uroczystej gali w dniu 07 czerwca 2019 w
Ostoi Chobienice k. Zbaszyna



4.20 W trakcie uroczystosci zakonczenia konkursu oraz wregczenia nagrod wszyscy uczestnicy

zobowigzani sg do wystgpienia w galowym stroju kucharskim.

V. Nagrody

5.1 Dyplom oraz Puchar Wielkopolskiego Kucharza Rok 2019 uhonorowany przez Prezydenta
Miasta Poznania

5.2 Nominacja do finatu Kulinarnego Pucharu Polski 2019

5.3 Staze w kuchniach lokali gastronomicznych, w ktorych szefuja czlonkowie jury w kraju i
Za granica.

5.4. Nagrody pienig¢zne i rzeczowe od sponsorow

5.6 Specjalny Puchar dla uczestnika, ktory uzyska najwiekszg liczbg punktow za Smak Potrawy
ufundowany przez Krajowy Osrodek Wsparcia Rolnictwa

VI. Kontakt

6.1 W sprawach zgloszen i organizacyjnych dotyczacych konkursu - Joanna Ochniak tel. 697
076 562 , e-mail: wkr_konkurs@wp.pl

6.2 W sprawach merytorycznych dotyczacych przygotowania dan konkursowych — Dominik
Brodziak tel. 513 067 958, e-mail: dbrodziak@hotelepark.pl



