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Mistrzostwa Grillai BBQ nad Zalewem w Naroznikach

REGULAMIN

1. Wspotorganizatorami Mistrzostw, zwanymi dalej Organizatorem, sg: TARSMAK Gondek
i Wspdlnicy sp.j. z siedzibg w Radgoszczy, ul. Witosa 40, NIP 8711003184 oraz SteakHouse
Restauracja z siedzibg w Debicy, ul. Krakowska 7A, NIP 8721907898

2. Konkurs kulinarny ,MISTRZOSTWA GRILLA | BBQ”, odbedzie sie w dniach:
02-03 sierpien 2019 r na terenie Gminnego Osrodka Wodnego w Naroznikach ul. Narozniki
19, 33-207 Radgoszcz w ramach festiwalu ,Steak House Tarsmak Festival” w Radgoszczy

3. Uczestnikami Mistrzostw mogg by¢ kucharze profesjonalisci i amatorzy.

4. Zespoty uczestniczace w Mistrzostwach liczg maksymalnie cztery osoby.

5. Organizator pokrywa koszty zakwaterowania i wyzywienia dla 4 osob z ekip startujgcych.
6. Zgtoszenia do Konkursu nalezy przesyta¢ obowigzkowo na konkursowych drukach
zgtoszeniowych. Druk dostepny jest na stronach internetowych organizatora
www.steakhousedebica.pl , www.tarsmak.pl oraz na FB “Steak House Tarsmak Festival”

Wszystkie zgtoszenia nalezy przesyta¢ drogg elektroniczng do 12.07.2019 r na adres
festival@tarsmak.pl

7. Lista uczestnikéw zakwalifikowanych do udziatu w Konkursie podana zostanie do
publicznej wiadomosci do dnia 19.07.2019r. oraz zostang wystane powiadomienia do zespotdw.

8. Organizator zapewnia kazdemu zespotowi produkty spozywcze przeznaczone
do wykonania zadan konkursowych sktadajgcych sie z miesa:

[0 Karkéwka — 4 kg.

[] Zeberka wieprzowe — 4 szt.

0 Przepona wotowa — 1 szt.

[0 Stek wotowy — 1 kg

oraz ,koszyka” z dodatkami potrzebnymi do wykonania dan konkursowych.

9. Girill, naczynia i sprzet drobny (noze, miski, talerze, tace, potmiski i wystrdj stoiska)
zawodnicy zapewni¢ muszg we wtasnym zakresie.

10. Organizator zapewnia kazdemu zespotowi wygrodzong przestrzen do pracy
wyposazone w sprzet:

O Namiot
0 Stot i 2 tawki piwne
0 Drewno + wegiel drzewny.

11.  Mistrzostwa sktadajg sie z dwdch etapow
| etap (02.08.2019) : rozpoczecie konkursu, przygotowanie i zamarynowanie miesa
Il etap (03.08.2019): grillowanie i zakonczenie konkursu


http://www.tarsmak.pl/
mailto:festival@tarsmak.pl
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12. Po zakonczeniu | etapu Mistrzostw Organizator zabezpieczy mieso w pojemnikach
izotermicznych i stanowiska do momentu rozpoczecia etapu Il.

] reLenic
| STOWARIISLERIE

Gmina Radgoszcz GRILLA | BB

13. Kazdy zespot zobowigzany jest do przygotowania 6 porcji z kazdej kategorii. Kazda porcja
miesa musi by¢ wystarczajgca do degustacji dla jednego sedziego. Wydawanie potraw bedzie
w zamknietych ,menuboxach” dostarczonych przez organizatora. Jeden ,menubox” na mieso,
drugi ,menubox” na dodatek z koszyka przygotowanego przez organizatora.

14. Planowane godziny serwisu:

Danie nr 1 — Karkdéwka plus pomidor — 16:00

Danie nr 2 - Zeberka wieprzowe plus kukurydza — 16:30
Danie nr 3 - Przepona wotowa plus cukinia — 17:00
Danie nr 4 - Stek wotowy plus ziemniak — 17:30
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15. Dostepny czas dostarczenia poszczegoélnych kategorii do JURY to pie¢ (5) minut przed
do pieciu (5) minut po wyznaczonym terminie bez zadnej dalszej tolerancji. Opdznione
przekazanie dan zostanie ocenione na jeden (1) we wszystkich kryteriach.

16. Kazdy zespdt zobligowany jest do uzycia poszczegdlnych rodzajéw warzyw do
konkretnych elementow migsnych. Dodatek musi by¢ odpowiednio wyeksponowany
w ,menuboxie” tak aby inne elementy nie zakiocity formy gtdwnego sktadnika. | tak:
0 Danie nr 1 - Karkéwka — pomidor
] Danie nr 2 - Zeberka wieprzowe — kukurydza
[0 Danie nr 3 - Przepona wotowa — cukinia
[0 Danie nr 4 - Stek wotowy — ziemniak

,Koszyk” pozostatych dodatkdéw: kukurydza, batat, szczypior, natka, koperek, pietruszka,
satata mastowa, satata karbowana, cykoria, seler, marchew

Danie nr 1 Karkéwka wieprzowa.

Mieso moze by¢ grillowane w formie stekow lub zrobione metodg BBQ w catosci, a nastepnie
pokojone, rozdzielone widelcem lub rozdrobnione. Do przygotowania tej potrawy nalezy uzy¢
w formie przyprawy lub dodatku sosu z oferty marki Tarsmak: Red Thai, lub Tikka Masala.

Danie nr 2 Zeberka wieprzowe

Porcja zeberek musi zawieraé¢ kosci! Mieso moze by¢ grillowane lub zrobione metodg BBQ
w cafosci, a nastepnie pokrojone. Do przygotowania tej potrawy nalezy uzy¢ w formie
przyprawy lub dodatku sosu z oferty marki G&B: BBQ Classic lub BBQ Honey & Garlic.

Danie nr 3 Przepona wotowa

Mieso powinno by¢ zrobione metodg BBQ a przed podaniem moze by¢ pokojone, rozdzielone
widelcem lub rozdrobnione. Do przygotowania tej potrawy nalezy uzyé w formie przyprawy lub
dodatku sosu z oferty marki Tarsmak: Samuraj lub Piri Piri

Danie nr 4 Stek wotowy

Mieso musi by¢ grillowane najlepiej do poziomu Srednio wysmazone. Do przygotowania tej
potrawy nalezy uzy¢ w formie przyprawy lub dodatku sosu z oferty marki G&B: BBQ Brown lub
BBQ Chipotle.
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17. Dekoracje/przybranie jest mozliwe. Jezeli zostanie zastosowane, nalezy je ograniczy¢
do pokrojonych, posiekanych, poszatkowanych lub catych liSci Swiezej, zielonej safaty, liSci
pietruszki ozdobnej, lisci natki pietruszki i/lub kolendry. Jarmuz, endywia, satata czerwona,
glaby sataty i inne warzywa sg zabronione. Nieprawidtowe przybranie zostanie ocenione jako
jeden (1) w kategorii Wyglad.
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18. Uzycie sosu jest konieczne. Powinien by¢ wylany bezposrednio na mieso, nie wylany
lub przelany do osobnego naczynia. Nie wolno umieszcza¢ zadnych dodatkowych naczyn
z sosami w naczyniu, w ktérym podawane jest mieso konkursowe. Dopuszczalny jest sos
z kawatkami miesa. Kawatki nie moga by¢ wieksze niz mata kostka. Naruszenie zasad
dotyczgcych sosu skutkuje uzyskaniem jednego (1) punktu w kategorii: ,Wyglad”.

19. W daniach 1-4 nie mozna uzywa¢ zadnych produktéw spoza koszyka. Akcesoria takie
jak folia aluminiowa, szpikulce do miesa, itp. sg dozwolone do przyrzadzenia potraw, ale nie
mogg sie znalez¢ w ,menuboxach” z gotowymi daniami. Dania z nadprogramowymi
dodatkami lub dekoracjami bedg eliminowane z konkursu z oceng 1.

20. Jury profesjonalne ocenia:

[0 Wyglad dania.

[0 Harmonia dania.

[0 Wyglad gtéwnego sktadnika.

[0 Wyglad sktadnika gtébwnego w kontek$cie obrobki termiczne;j
[0 Struktura gtéwnego sktadnika.

[0 Smak gtéwnego sktadnika.

[0 Smak dodatkdw.

21. Maksymalna ilos¢ punktéw dla kazdej kategorii, jakg jury profesjonalne moze przyzna¢
jednorazowo to 10. Oceny sg przyznawane co ,1” punkt w skali od ,1” do ,,10” punktéw.
o 1 catkowicie nie do przetkniecia

2 mocno zweglone lub wcigz surowe

3 mocno przepieczone lub niedopieczone

4 przepieczone lub niedopieczone

5 zadowalajgce

6 dobre

7 bardzo dobre

8 znakomite

9 super

10 wysmienite

Kazda ocena sedziego ponizej ,6” musi by¢ opisana na karcie do gtosowania.
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22. W skfad jury wchodzg przedstawiciele: Polskiego Stowarzyszenia Grilla i BBQ
oraz kucharze.

23. Uczestnicy Mistrzostw nie mogg reklamowaé podczas ich trwania produktéw, firm
i ustug bez uzgodnienia z Organizatorem.

24. Uczestnicy Mistrzostw zobowigzani sg do przestrzegania wszystkich wskazowek
i zalecen wydawanych przez Organizatora.
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25. Przystgpienie do Konkursu jest réwnoznaczne z akceptacjg przez uczestnika
Regulaminu w catosci. Uczestnik zobowigzuje sie do przestrzegania okreslonych w nim zasad.
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26. Poprzez udziat w konkursie uczestnicy wyrazajg zgode na przetwarzanie swoich
danych osobowych dla potrzeb niezbednych do organizacji mistrzostw (zgodnie z ustawg
Z dnia 10 maja 2018 roku o ochronie danych osobowych (Dz. Ustaw z 2018, poz. 1000) oraz
zgodnie z Rozporzgdzeniem Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27
kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osob fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych
osobowychi w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy
95/46/WE (RODO))

27. Przepisy na przygotowywane przez ekipy potrawy muszg by¢é udostepnione
Organizatorowi po ogtoszeniu wynikéw w celach promocyjnych.

28. Elektrycznos$¢:

Na miejscu bedg zainstalowane punkty dystrybucji elektrycznosci, ale kazda druzyna musi
przywiez¢ ze sobg wystarczajgcg ilos¢ rozgateziaczy i kabli (do 50m). Elektrycznosé bedzie
dostepna dla kazdej druzyny. Kable muszg by¢ opisane nazwg druzyny. Organizator nie
ponosi odpowiedzialnoéci za szkody spowodowane nieprawidtowo podigczonym sprzetem
nalezgcym do ktorejs z druzyn. Aby zapobiec przecigzeniu sieci druzyny powinny poditgczaé
tylko niezbedny sprzet. Organizator dotozy wszelkich staran aby dostarczyc¢ elektrycznosé¢ bez
przerw. Organizator nie bierze odpowiedzialnosci za ewentualne przerwy w dostawie energii
elektrycznej z jakiegokolwiek powodu. Tym samym, Organizator nie bierze odpowiedzialnosci
ani nie moze by¢ zaskarzony z tego powodu. Druzyny akceptujg te warunki poprzez zgtoszenie
do konkursu.

29. Woda:

Zrédta wody (wytgcznie zimnej) sg dostepne. Kazda druzyna musi sama zorganizowaé
miejsce do mycia rgk. W tym celu wystarczajgce bedg kanister z kranikiem, dozownik do mydta
i reczniki papierowe. Punkty do zmywania naczyh zostang rozstawione.

30. Bezpieczenstwo:

Rozlokowanie druzyn odbedzie sie w pigtek. Ochrona terenu bedzie nadzorowaé teren
nocami od pigtku do niedzieli. Organizator nie ponosi odpowiedzialnosci
za ewentualne szkody i kradzieze.

31. Stanowiska konkursowe

Stanowisko konkursowe o wymiarach 3x3 metrow zostanie wyznaczone dla kazdej druzyny.
Organizatorzy postarajg sie sprosta¢ wszystkim prosbom i wymaganiom, ale druzyny nie sg
uprawnione ani do konkretnego ani do wiekszego stanowiska.

Parking bedzie zorganizowany w najblizszej okolicy.

32. Prezentacja

Wszystkie druzyny biorgce udziat w zawodach bedg miaty okazje przedstawic sie publicznosci
serwujgc przekaski i specjaty z grilla. Sponsorzy zapewnig nieodptatnie produkty do ich
przyrzgdzenia i dostarczg je na stanowiska konkursowe. Sprzedaz produktow jest zabroniona.

33. Kontrola

Organizator skorzysta z kontrolera, ktéry bedzie sprawdzat czy uczestnicy przestrzegajg
podstawowych regut, w szczegdlnosci uzycia obowigzkowych sktadnikéw. Na zyczenie

4



Organizatorzy: Patronat:

kontrolera druzyny muszg pokazaé i otworzy¢ wszystkie miejsca przechowywania: lodowki,
pudta, pojazdy, itp. Druzyny zgadzajg sie z takimi warunkami kontroli poprzez zgtoszenie
i udziat w zawodach.
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34. Ocena

Ocena odbedzie sie zgodnie z regutami zawoddéw Polskiego Stowarzyszenia Grilla i BBQ.
»,Menuboxy” na dania do oceny potraw zostang przekazane druzynom w dniu zawodow i sg
jedynymi dozwolonymi. Nie wolno oznacza¢ tych pojemnikow ani umieszcza¢ w nich zadnych
innych substancji, ktére mogtyby sugerowaé¢ druzyne. W razie naruszenia tych zasad
przewodniczacy jury ogtosi dyskwalifikacje danej druzyny.

35. Tytuty i nagrody

Mistrz Grilla i BBQ Steak House Tarsmak 2019
Wszystkie elementy oceny sktadajg sie na przyznanie tytutu Mistrz Grilla i BBQ Steak House
Tarsmak 2019. Oprocz tego, zwyciezcy poszczegdlnych dan (wszystkich 4) zostang
dodatkowo wyrdznieni. Kazda druzyna i kazdy uczestnik otrzymajg certyfikat. Zwyciezcy
otrzymaija dyplomy, puchary i nagrody.

36. Nagrody:
I. miejsce: Tytut Mistrza Grilla i BBQ 2019, Grill gazowy pieciopalnikowy, nagrody od
sponsoréw o wartosci 1000 z.
Il. miejsce: Grill gazowy pieciopalnikowy
. miejsce: Grill weglowy XXL

Wyrodznienie od Polskiej Akademii Sztuki Kulinarnej — néz kuty.
Organizator pokryje koszty podatku zwigzane z przyznang nagroda

37. Media

Wszystkie druzyny przekazujg Organizatorowi wszystkie prawa do wizerunku, stowa
mowionego i dzwigkdw dla publikacji drukiem oraz w innych mediach, w szczegolnosci

w mediach radiowo-telewizyjnych, Internecie dla celéw reklamowych. Reklamy i akcje
promocyjne nieustalone z organizatorami bedg usuwane z ternu zawodéw. Jesli nie bedzie
mozliwo$ci usunigcia takiej reklamy, zostanie ona  zastonieta. Wszystkie reklamy musza
by¢ uzgodnione z organizatorem, poniewazw niektérych przypadkach sponsorzy majg
wytgczne prawo reklamy. Dziekujemy za zrozumienie.

38. Wsparcie/ Aktualnosci

Organizator zastrzega sobie prawo do ewentualnego wprowadzenia zmian w warunkach
uczestnictwa i wytycznych dotyczgcych zaproszen w niezbednym stopniu. Druzyny bedag
informowane o kazdej zmianie.



