
 
Menu degustacyjne - Gala CCIFP 2018 

Przystawka zimna  

Główne smaki: Śledź / Jałowiec / Świerk / Awokado / Szampan / Gin / Limonka / Czarny bez 

Champagne Marquis de Bel Aires Brut 

Szef Kuchni – Wojciech Modest Amaro 

*** 

Przystawka ciepła  

Główne smaki: Grasica cielęca / Pietruszka / Fenkułowo-cytrynowa gremolata 

AOC Petit Chablis 2015 

Szef Kuchni – Maciej Majewski 

*** 

Danie główne  

Główne smaki: Przegrzebki / Buraki / Kasztany /Pieczarka brunatna / Szampan / Białe wino / 
Śmietana 

Champagne Perrier-Jouët Blason Rosé 

Szef Kuchni – Philippe Mille 

***

 


