GLOWNE ZASADY

www.sanpellegrino.com

Zapraszamy kandydatéw ponizej 30. roku zycia

Kandydat powinien by¢ zatrudniony w pelnym
wymiarze godzin w restauracji lub restauracjach
na stanowisku: chef, sous chef, chef de cuisine,
chef de partie lub commis, przynajmniej przez rok
przed wyslaniem zgloszenia, niekoniecznie w tej
samej restauracji przez caly okres

Do konkursu nie mozna zglasza¢ deseréw
i przystawek

Jezyk angielski jest oficjalnym jezykiem konkursu
i kandydaci musza rozumie¢ i wypowiada¢

sie w tym jezyku. Zgloszenia sa przyjmowane

w jezyku angielskim, mandarynskim,
hiszpanskim, francuskim i wloskim.

Wszystkie wytyczne i zasady sa dostepne
na stronie www.sanpellegrino.com

INNE NAGRODY

przyznawane podczas finalow regionalnych

FINE DINING LOVERS FOOD FOR THOUGHT AWARD

ik Nagroda przyznawana przez spolecznos¢ internetowg Fine Dining Lovers
mlodemu szefowi kuchni, ktéry poprzez danie najlepiej wyrazi swoje
osobiste przekonania

S.PELLEGRINO AWARD FOR SOCIAL RESPONSIBILITY

7//\( Nagroda przyznawana przez miedzynarodowy autorytet w dziedzinie

= zrownowazonego rozwoju w branzy kulinarnej, za danie, ktore
odzwierciedla przekonanie, ze jedzenie powinno by¢ rezultatem zachowan
odpowiedzialnych spotecznie

)

ACQUA PANNA AWARD FOR CONNECTION IN GASTRONOMY

Nagroda przyznawana przez mentorow reprezentujacych 50 krajow z calego
$wiata. Zwycigskie danie powinno odzwierciedla¢ idealne potaczenie
réznych kultur. Nie chodzi o kuchnie fusion lecz zaprezentowanie rosnacego
trendu w $wiatowej gastronomii: ,,Szefowie bez granic”
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Chcesz zdoby¢ tytut S.Pellegrino Young Chef 20207

Wez udzial w najbardziej ekscytujacym
miedzynarodowym poszukiwaniu talentéw kulinarnych

WYSLIJ .
zcroszeniena | Www.sanpellegrino.com

od 4 lutego do 30 kwietnia 2019
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YOUNG CHEF

GLOBALNE WYZWANIE

S.PELLEGRINO, PRODUCENT WODY GAZOWANE] FINE DINING, OGLASZA CZWARTA
EDYCJE MIEDZYNARODOWEGO KONKURSU TALENTOW KULINARNYCH, KTOREGO
CELEM JEST ZNALEZIENIE NAJLEPSZEGO MLODEGO SZEFA KUCHNI NA SWIECIE

MIEDZYNARODOWY
KONKURS, KTORY — —— KRYTERIA WYBORU —
OSI AGN AL SUKCES (kazda umiejetnos¢, na kazdym etapie

oceniana jest w skali od 1 do 10)

| Warto$¢ medialna — 9 mln euro UMIEJETNOSCI TECHNICZNE

Umiejetnos¢ wybrania sktadnikow najlepszych

pod wzgledem jakosci, $wiezo$ci i oryginalno$ci

oraz uzyskania dzigki nim doskonalych odczué

smakowych, a takze wiedza i praktyka, ktéra
Ponad 3 000 zgloszen pozwala wydoby¢ smak sktadnikéw przy

| jednoczesnym zachowaniu ich wyjatkowych

wlasciwosci.

Ponad 200 krajow podzielonych
na 12 regionow

12 szeféw-mentoréw wspierajacych
12 finalistéw regionalnych

KREATYWNOSC

Umiejetno$¢ odkrywania oryginalnych,
inspirujacych i innowacyjnych kierunkéw,
przy wykorzystaniu wlasnego, wspélczesnego
stylu oraz przy zachowaniu idealnej réwnowagi
- pomiedzy smakiem a estetyka.

7 szeféw nagrodzonych gwiazdkami
Michelin w jury Wielkiego Finatu

PRZEKONANIA

Umiejetnos¢ przekazania jasnego komunikatu,
ktory podsumuje wizje pracy kandydata, tzn.
jego idee $wiata gastronomii i wlasnego wkladu
w dzisiejsze zycie spoleczne, poprzez kulinaria.
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JAK TO DZIALA?

4 LUTEGO - 30 KWIETNIA 2019 1-31 MAJA 2019
W tym okresie mtodzi szefowie kuchni moga ALMA

zglasza¢ swoje kandydatury do Migdzynarodowego (wiodace $wiatowe centrum
Konkursu Talentow. Kandydaci muszg zapoznac si¢ edukacyjno-szkoleniowe,

z zasadami, zaakceptowac je, wypelni¢ formularz, specjalizujace si¢ w kuchni wtoskiej)
zalaczy¢ swoje CV, kopie dokumentu tozsamosci, wybiera maksymalnie
swoj autorski przepis na konkursowe danie 10-15 potfinalistow w kazdym

i zdjecia. z 12 regionéw

21 CZERWCA - 31 GRUDNIA 2019

Pétfinalisci z poszczegdlnych regionow
przygotowuja swoje popisowe danie

w obecnosci lokalnego jury, ktére wybiera
jednego finaliste.

CZERWIEC 2020

Podczas Wielkiego Finatu uczestnicy

przygotowuja swoje popisowe danie

i s3 oceniani przez jury ztozone

z najlepszych szeféw kuchni na $wiecie.
Jury przyznaje jednemu z nich tytut
S.Pellegrino Young Chef 2020.




