REGULAMIN

XII edycji Ogolnopolskiego Konkursu dla szkot gastronomicznych na najlepszy przepis kulinarny
wykorzystujacy produkty zarejestrowane lub aplikujace o rejestracje jako Chroniona Nazwa
Pochodzenia (ChNP), Chronione Oznaczenie Geograficzne (ChOG) oraz Gwarantowana
Tradycyjna Specjalnos¢ (GTS)

Temat XII edycji: danie gtowne.

. Definicje

Uzyte w regulaminie XII edycji Ogolnopolskiego Konkursu dla szkot gastronomicznych na najlepszy

przepis kulinarny wykorzystujacy produkty zarejestrowane lub aplikujace o rejestracje jako

Chroniona Nazwa Pochodzenia, Chronione Oznaczenie Geograficzne oraz Gwarantowana

Tradycyjna Specjalno$¢ okreslenia oznaczaja:

1) Konkurs - XII edycja Ogolnopolskiego Konkursu dla szkot gastronomicznych na najlepszy
przepis kulinarny wykorzystujacy produkty zarejestrowane lub aplikujace o rejestracje jako
Chroniona Nazwa Pochodzenia, Chronione Oznaczenie Geograficzne oraz Gwarantowana
Tradycyjna Specjalnos¢;

2)  Organizator Konkursu:

Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi
ul. Wspoélna 30
00-930 Warszawa;
3) Wspodlorganizatorzy Konkursu:
a) Ogolnopolskie Stowarzyszenie Szefoéw Kuchni i Cukierni
ul. Poznanska 6/8
00-680 Warszawa,
b) Stowarzyszenie ,,Polska Inicjatywa Kulinarna”
Popowo Saleckie 30e
11-700 Mragowo;
4)  Wykonawca Konkursu:
Lukasz Konik
Avangarda Lukasz Konik
Ul. Wyczultkowskiego 12/18
66-400 Gorzow Wielkopolski;
5) Uczestnik Konkursu — uczen lub zespot sktadajacy sie¢ z dwoch uczniow, zgloszony przez
szkote, zakwalifikowany do udzialu w Konkursie, zgodnie z zasadami okreslonymi w
niniejszym regulaminie;
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6) Szkota — szkota o profilu gastronomicznym (technikum lub zasadnicza szkola zawodowa,
ksztatcaca w zawodach gastronomicznych);

7) Opiekun — nauczyciel wydelegowany przez Szkole, ktory towarzyszy Uczestnikowi Konkursu;

8) Praca — dokladnie opisany przepis kulinarny na danie gtowne z uzasadnieniem wyboru
produktéw i1 uzasadnieniem kompozycji ich zestawienia, zawierajacy liste sktadnikow, sposob
przygotowania oraz co najmniej 2 zdjecia potrawy przygotowanej na podstawie tego przepisu.
Przepis musi zawiera¢ wykorzystanie minimum jednego polskiego produktu aplikujacego
lub zarejestrowanego jako Chroniona Nazwa Pochodzenia, Chronione Oznaczenie
Geograficzne lub Gwarantowana Tradycyjna Specjalnos¢;

9) Etap I Konkursu — Ogloszenie Konkursu — Przyj¢cie Zgtoszen Konkursowych — Ocena formalna
— Informacja dla szkot biorgcych udziat w Konkursie;

10) Etap II Konkursu — Ocena merytoryczna Prac — Wylonienie Laureatéw — Informacja dla szkot
biorgcych udziat w Konkursie;

11) Etap III Konkursu — Ogolnopolski Finat Konkursu;

12) Laureaci — Uczestnicy Konkursu bedacy autorami najlepszych przepisow kulinarnych
wylonionych w Etapie II Konkursu i zakwalifikowanych do Etapu III Konkursu;

13) Zwycigzcy - Uczestnicy Konkursu bedacy autorami najlepszych przepisow kulinarnych, ktorym
w Etapie III Konkursu zostang przyznane nagrody za zajecie I, 11, III miejsca w Konkursie;

14) Komisja Konkursowa — 6-osobowe jury powotane przez Organizatora Konkursu, sktadajace si¢
z szefow kuchni, znawcow produktu regionalnego i kuchni regionalnej, popularyzatoréw
produktow regionalnych i tradycyjnych, przedstawicieli Organizatora i Wspodtorganizatorow
Konkursu, przeprowadzajace ocen¢ merytoryczng Prac oraz oceniajgce potrawy przygotowane
podczas Etapu III Konkursu;

15) Komisja Techniczna — 3-osobowe jury powolane przez Organizatora Konkursu, sktadajace si¢
z 0s0b posiadajagcych wyksztalcenie gastronomiczne, oceniajgce proces przygotowania potraw
podczas Etapu III Konkursu;

16) Biuro Konkursu:

Avangarda
ul. Ciotkowskiego 33
66-400 Gorzow Wikp.
17) Strony Internetowe Konkursu:
a) www.minrol.gov.pl,
b) www.osskic.org.pl,
¢) www.polskainicjatywakulinarna.pl,
d) www.newsgastro.pl,
e) www.poradnikrestauratora.pl.


http://www.poradnikrestauratora.pl/
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1. Zalozenia Konkursu

Celem Konkursu jest edukacja w dziedzinie zawodowej (podnoszenie kwalifikacji
gastronomicznych) oraz rozpowszechnianie wiedzy na temat polskich produktow regionalnych
I tradycyjnych zarejestrowanych w unijnym systemie Chronionych Nazw Pochodzenia,
Chronionych Oznaczen Geograficznych oraz Gwarantowanych Tradycyjnych Specjalnosci.
Temat XII edycji konkursu — danie glowne.

Udziat w Konkursie jest nieodptatny, Uczestnicy Konkursu nie ponosza zadnych kosztéw z nim
zwigzanych.

Konkurs skierowany jest do uczniéw szkot gastronomicznych, tj. technikow lub zasadniczych
szkot zawodowych, ksztatcacych w zawodach gastronomicznych.

Zgloszenia Uczestnika Konkursu dokonuje Szkota. Moze ona zglosi¢ do Konkursu Prace,
z ktorych kazda zostata opracowana przez jednego ucznia lub przez jeden zespot sktadajacy sie
z dwobch ucznidow, pod opieka jednego nauczyciela. Nauczyciel pelni wylacznie funkcje
Opiekuna i sam nie bierze udziatu w przyrzadzaniu potraw.

Uczestnik Konkursu moze by¢ autorem tylko jednej Pracy. Nie moze by¢ to Praca, ktora brata
wczesniej udziat w innych konkursach.

W Konkursie mogg wzig¢ udzial réwniez uczniowie ostatnich klas, ktéorzy w momencie
odbywania Etapu III Konkursu mogg by¢ absolwentami Szkot.

We wszystkich sprawach spornych decyduje Komisja Konkursowa.

Wszelkie informacje zwigzane z realizacja Konkursu bedzie mozna uzyska¢ w Biurze Konkursu.
Informacje te bedg tez oglaszane na Stronach Internetowych Konkursu.

I11.  Przebieg Konkursu
Etap I Konkursu odbedzie si¢ na nastepujacych zasadach:

1) Konkurs zostanie ogloszony na Stronach Internetowych Konkursu, a zawiadomienia o nim
zostang rozestane do Szkot oraz do Wydziatéw Edukacji Urzedéw Marszatkowskich;

2) Zgloszenia Konkursowe beda sktadane osobiscie w siedzibie Biura Konkursu lub przestane
na adres Biura Konkursu z dopiskiem ,,KONKURS”;

3) Wykaz polskich produktow zarejestrowanych lub aplikujacych o rejestracje jako Chroniona
Nazwa Pochodzenia, Chronione Oznaczenie Geograficzne 1 Gwarantowana Tradycyjna
Specjalnos¢ stanowi zatgcznik nr 1 do regulaminu Konkursu;

4) Termin sktadania Zgloszen Konkursowych uptywa 11 wrzeSnia 2023 r. W przypadku
przestania Zgloszenia Konkursowego decyduje data stempla pocztowego. Zgloszenia
Konkursowe nadestane po terminie nie beda uwzglednione. Wykonawca Konkursu nie zwraca
Zgtoszen Konkursowych;

5) Zgloszenie Konkursowe musi zawiera¢:

a) formularz zgloszeniowy w wersji edytowalnej dzialajacej poprawnie w trybie edycji
w programie MS Word w wersji 2003 i wersjach wyzszych zawierajacy dane: Szkoty,
osoby upowaznionej do reprezentowania Szkoty, Uczestnika Konkursu oraz Opiekuna,
sporzadzony wedtug wzoru stanowigcego zatgcznik nr 2 do regulaminu Konkursu,



6)

7)

b) Prace, tj.:

- informacje dotyczace przepisu w wersji edytowalnej dzialajacej poprawnie w trybie
edycji w programie MS Word w wersji 2003 i wersjach wyzszych oraz wersji
papierowej z niezbednymi podpisami na formularzu, ktérego wzor stanowi zatacznik nr
3 do regulaminu Konkursu,

- 2 zdjecia potrawy przygotowanej na podstawie przepisu wykonane technika
cyfrowa, poziomo, na jasnym tle, rozmiar min. 2560 x 1920 pikseli, rozdzielczo$¢ min.
72 dpi, format pliku: .jpg,

€) oswiadczenia sporzgdzone zgodnie ze wzorem stanowigcym zalgcznik nr 4a (w przypadku
0s0b petnoletnich), albo nr 4b (w przypadku os6b matoletnich), albo nr 4c (w przypadku
Opiekunéw) do regulaminu Konkursu,

d) w przypadku osob matoletnich - zgodg¢ przedstawiciela ustawowego osoby matoletniej na
udzial w Konkursie, sporzadzong wedlug wzoru stanowiagcego zalacznik nr 5 do
regulaminu Konkursu,

e) w przypadku osob matoletnich - zgode przedstawiciela ustawowego osoby matoletniej na
udzielenie licencji i wykonywanie praw zaleznych, sporzadzong wedlug wzoru
stanowigcego zatacznik nr 6 do regulaminu Konkursu,

f) podpisane przez Uczestnika Konkursu o$wiadczenia dotyczace udzielenia licencji i
wykonywania praw zaleznych, sporzadzone zgodnie ze wzorem stanowigcym zatgcznik
nr 7 do regulaminu Konkursu,

g) plyte CD/DVD lub pendrive zawierajaca elementy wskazane w lit. a i b,

h) zgode na wykorzystanie wizerunku, sporzgdzong wedlug wzoru stanowigcego zalgcznik
nr 8a (w przypadku osob pelnoletnich), albo nr 8b (w przypadku oséb matoletnich), albo
nr 8¢ (w przypadku Opiekundéw) do regulaminu Konkursu;

weryfikacja formalna Zgloszen Konkursowych zostanie przeprowadzona przez pracownikow

Biura Konkursu, w terminie do 18 wrzesnia 2023 r.;

informacja o wynikach oceny formalnej Zgloszen Konkursowych zostanie przekazana

Szkotom drogg elektroniczng, w terminie do 20 wrzesnia 2023 r.

Etap II Konkursu odbe¢dzie si¢ na nast¢pujacych zasadach:

1)

2)

3)

Komisja Konkursowa przeprowadzi ocen¢ merytoryczng Prac. W wyniku oceny
merytorycznej zostanie wybranych 8 Laureatow, ktorzy zostang zaproszeni do Etapu III
Konkursu;

informacja o wynikach oceny merytorycznej zostanie przekazana Szkotom droga
elektroniczng w terminie do 28 wrze$nia 2023 r.;

szczegotowe zasady przebiegu Etapu II Konkursu zostaty okreslone w zataczniku nr 9 do
regulaminu Konkursu.

Etap III Konkursu odbedzie si¢ na nastepujacych zasadach:

1)

8 Laureatow Konkursu zostanie zaproszonych do udzialu w Etapie III Konkursu, ktory
odbedzie si¢ 6 pazdziernika 2023 r. w Zespole Szkot Centrum Ksztatcenia Rolniczego w



Studziencu. Podczas Etapu I1I Konkursu kazdy z Laureatow przygotuje potrawe¢ na podstawie
przepisu zawartego w Pracy;

2) w przypadku braku mozliwo$ci osobistego uczestniczenia Laureata w Etapie 111 Konkursu,
zobowigzany jest on niezwlocznie powiadomi¢ o tym fakcie Wykonawce Konkursu, ktoéry w
porozumieniu z Organizatorem Konkursu, indywidualnie rozpatrzy kazda nieprzewidziang
sytuacje i podejmie odpowiednie decyzje w tej sprawie;

3) Laurcaci oraz Opiekunowie otrzymajg zwrot kosztow dojazdu (na podstawie
przedstawionych biletow komunikacji publicznej lub w uzasadnionych przypadkach — zwrot
kosztow dojazdu samochodem) oraz zostanie im zapewniony bezplatny nocleg i wyzywienie
podczas pobytu w Studziencu,

4) Organizator Konkursu zapewni Laureatom produkty do wykonania 4 porcji potrawy
przygotowanej na podstawie przepisu zawartego w Pracy lub zwrdci im koszt ich zakupu do
wysokosci 300 zt brutto;

5) szczegotowe zasady przebiegu Etapu III Konkursu zostaty okreslone w zatgczniku nr 10 do
regulaminu Konkursu.

IV. Nagrody

W wyniku rozstrzygniecia Konkursu Komisja Konkursowa przyzna nagrody Ministra Rolnictwa i

Rozwoju Wsi:

1)
2)
3)
4)
5)

I nagrode - o wartos$ci 3 200 zi;

II nagrode - o wartos$ci 2 600 zt;

IIT nagrodg - o wartosci 2 200 zt;

3 wyr6znienia — o wartosci 1 000 zt kazde;

upominki dla pozostatych Laureatéw Konkursu o wartosci 250 zt kazdy.

V. Obowiazki Uczestnika Konkursu

Uczestnik Konkursu zobowigzany jest do przestrzegania zasad obowiazujacych podczas
poszczeg6lnych Etapow Konkursu.

Uczestnik Konkursu zobowigzany jest do podpisywania list obecnos$ci, potwierdzen odbioru
udzielonych $wiadczef oraz innych dokumentéw wskazanych przez Organizatora Konkursu,
a zwigzanych z realizacja Konkursu.

VI. Postanowienia koncowe

Organizator Konkursu nie ponosi odpowiedzialno$ci za ustugi $wiadczone przez
telekomunikacje, poczte oraz inne osoby doreczajace przesytki. W szczegdlnosci, Organizator
Konkursu nie ponosi odpowiedzialno$ci za uszkodzenie przesyiki.

Wybrane przez Organizatora Konkursu Prace zostang wykorzystane w publikacji pokonkursowe;j
lub dzialaniach informacyjnych Organizatora Konkursu.



Zalacznikami do niniejszego regulaminu s3:

1) Wykaz polskich produktéw zarejestrowanych lub aplikujgcych o rejestracj¢ jako Chroniona
Nazwa Pochodzenia, Chronione Oznaczenie Geograficzne i Gwarantowana Tradycyjna
Specjalnos¢;

2) Formularz zgloszeniowy do XII edycji Ogodlnopolskiego Konkursu dla szkot
gastronomicznych na najlepszy przepis kulinarny wykorzystujacy produkty zarejestrowane
lub aplikujace o rejestracj¢ jako Chroniona Nazwa Pochodzenia, Chronione Oznaczenie
Geograficzne oraz Gwarantowana Tradycyjna Specjalnos¢;

3) Formularz dotyczacy Pracy;

4a) Oswiadczenie petnoletniego Uczestnika Konkursu;

4b) Oswiadczenie matoletniego Uczestnika Konkursu;

4c) Oswiadczenie Opiekuna Uczestnika Konkursu;

5) Zgoda przedstawiciela ustawowego osoby matoletniej na udziat w Konkursie;

6) Zgoda przedstawiciela ustawowego osoby maloletniej na udzielenie licencji i wykonywanie
praw zaleznych;

7) Oswiadczenia dotyczace udzielenia licencji i wykonywania praw zaleznych;

8a) Zgoda na wykorzystanie wizerunku Uczestnika Konkursu;

8b) Zgoda przedstawiciela ustawowego matoletniego Uczestnika Konkursu na wykorzystanie

wizerunku

8¢) Zgoda na wykorzystanie wizerunku Opiekuna Uczestnika Konkursu;

9) Szczegdtowe zasady przebiegu Etapu II Konkursu;

10) Szczegodtowe zasady przebiegu Etapu III Konkursu.



Zalgcznik Nr 1
do regulaminu Konkursu

WYKAZ POLSKICH PRODUKTOW

zarejestrowanych lub aplikujacych o rejestracj¢ jako Chroniona Nazwa Pochodzenia, Chronione
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Oznaczenie Geograficzne i Gwarantowana Tradycyjna Specjalnosé

Chroniona Nazwa Pochodzenia
Bryndza podhalanska
Oscypek
Redykotka
Wisnia nadwislanka
Podkarpacki miod spadziowy
Karp zatorski
Fasola ,,Pigkny Ja$” z Doliny Dunajca/ fasola z Doliny Dunajca
Fasola wrzawska
Midd z Sejnenszczyzny/tozdziejszczyzny

. Miod spadziowy z Beskidu Wyspowego

Chronione Oznaczenie Geograficzne
Miod wrzosowy z Boréw Dolnoslaskich
Rogal swigtomarcinski
Wielkopolski ser smazony
Andruty kaliskie
Truskawka kaszubska/kaszébsko maléna
Fasola korczynska
Midd kurpiowski
Suska sechlonska
Kietbasa lisiecka

. Sliwka szydtowska

. Obwarzanek krakowski

. Jabtka fackie

. Chleb pradnicki

. Miod drahimski

. Kotocz $laski/kotacz $laski

. Jabltka grojeckie

. Ser korycinski swojski

. Jagnigcina podhalanska

. Cebularz lubelski

. Krupnioki slaskie

. Kietbasa biata parzona wielkopolska
. Kielbasa piaszczanska

. Czosnek galicyjski

. Podpiwek kujawski - aplikuje 0 ChOG
. ,,Polska Wodka / Polish Vodka”



26. Wodka ziotowa z Niziny Ponocnopodlaskiej aromatyzowana ekstraktem z trawy zubrowe;j /
Herbal vodka from the North Podlasie Lowland aromatised with an extract of bison Grass

27. Powidta sliwkowe z Doliny Dolnej Wisty — aplikujg o ChOG

28. Wedzone jabtko sechlonskie — aplikujace o ChOG

Il.  Gwarantowana Tradycyjna Specjalnos¢
Pottorak staropolski tradycyjny
Dwodjniak staropolski tradycyjny
Trojniak staropolski tradycyjny
Czworniak staropolski tradycyjny
Olej rydzowy tradycyjny
Pierekaczewnik

Kietbasa jatowcowa staropolska
Kietbasa mysliwska staropolska

. Kabanosy staropolskie

10. Kielbasa krakowska sucha staropolska
11. Twarog wedzony — aplikuje 0 GTS
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